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Цель:
Знакомство детей со свойствами сахара.
Задачи:
Обучающие:
1. Расширить и уточнить знания детей о выращивании и переработке сахарной свеклы.
2. закрепить  свойства сахара (цвет, запах, вкус, растворимость) и его значении для человека.
3. Закрепить знания детей о растворимости сахара в воде
Развивающие:
1. Упражнять детей в элементарном экспериментировании с сахаром.
2.Развивать активность мышления: умение сравнивать, анализировать, делать выводы.
Воспитательные:
1. Воспитывать любознательность, интерес к познавательной деятельности
 Применяемые методы:
1. Словесный (беседа, вопросы к детям, поощрение);
2. Наглядно - демонстрационный (картинки);
3. Практический (элементарные опыты).
Применяемые приемы:
Оборудование: две любые тарелки
·  Вода
· Сахар -10 столовых ложек
·  Чайные ложки
· Пищевые красители (мы использовали красители из пасхального набора) разных цветов или любой жидкий краситель только не гуашь
· 5 стеклянных стакана (можно баночки  один стакан обязательно)
Ход ОД.
Организационный момент:
- Я очень большая сладкоежка. Люблю полакомиться вареньем, конфетами, тортами.
Во все эти продукты добавляют сахар, чтобы они стали сладкими.
Проблемная ситуация
А кто-нибудь из вас знает, из чего получают настоящий сахар? (Предположения детей)
- О сахаре говорят: «В поле родился, в котле варился, в воде растворился». Почему же так говорят о сахаре? Из чего получают сахар? (Предположения детей)
-   Вы поможете  его исследовать и ответить на эти вопросы?  (Ответы детей)
Основная часть
- Тогда я предлагаю вам послушать  о том «Где и как в России добывают сахар»
- Сахар получают из сахарной свеклы. Но чтобы получить сахарную свеклу, нужно ее семена посадить в землю . Затем появятся всходы , которые нужно пропалывать от сорняка. Во время роста сахарную свеклу нужно поливать, удобрять. И только к середине осени, когда она становится особенно сладкая, приступают к уборке . Убирают свеклу специальные свеклоуборочные комбайны. Они сразу же очищают клубни от листьев . Клубни ссыпают в грузовые машины, которые везут ее на сахарные заводы . На заводе ее моют, режут на мелкие кусочки и варят в больших чанах . Вначале получается патока – сладкая жидкость. А потом ее нагревают, вода испаряется, а остаются кристаллы сахара. Этот сахар отбеливают и получается настоящий сахар, который мы видим у себя на столе .
- Ребята, вам понравилась ? Из чего получают сахар в нашей стране? (Ответы детей)
- Какой путь проделывает сахар, чтобы оказаться на нашем столе? (Ответы детей)
- Хорошо, молодцы, тогда, я приглашаю вас в лабораторию.
- Сегодня мы исследуем некоторые свойства хорошо знакомого вам сахара. Для проведения опытов по исследованию сахара и его свойств, нам понадобится некоторое оборудование. Посмотрите на свои лабораторные столы, они полностью готовы к работе.
- Но прежде чем мы начнем проводить опыты с сахаром, давайте вспомним правила поведения в лаборатории. (Ответы детей)
- Молодцы, а теперь давайте разомнем наши пальчики и будем присаживаться за столы.
Пальчиковая гимнастика: «Будем мы варить компот»
Будем мы варить компот.
Фруктов нужно много, вот.
("варим" - водим пальчиком по ладошке)
Будем яблоки крошить,
грушу будем мы рубить,
(ребром ладони "режем" по ладошке другой руки)
Отожмем лимонный сок,
(сжимаем кулачки)
Насыпаем сахарный и песок.
Варим, варим мы, компот,
("варим")
угостим честной народ!
(руки вытянуть вперед ладонями вверх)
- Ребята, перед вами стоят пустые тарелочки, пересыпьте в них немного сахара. Легко ли сахар пересыпается? Если он легко сыпется, то можно сказать, что он (Ответы детей).
- Правильно: сыпучий. (На листе на рисуем  алгоритм, символизирующий это свойство сахара)
- А теперь рассмотрите сахар. Имеет ли сахар запах? Какой он на вкус? (Ответы детей)
- Какого он цвета? На что похожи крупинки сахара? (Каждое свойство сахара подкрепляется алгоритмом, символизирующим это свойство сахара).
- Представьте себе такую ситуацию: мешочек с сахаром оставили на улице, и вдруг пошел дождь. Как вы думаете, что произойдет с сахаром? (Ответы детей)
- Давайте проверим это в нашей лаборатории. Перед вами наполненные водой стаканчики, возьмите мерной ложечкой из стаканчика сахар, всыпьте в стакан с водой и хорошенько перемешайте. Что произошло с сахаром? (ответы детей). Вода изменила свой цвет? Попробуйте воду на вкус. Какой она стала? Изменил сахар вкус воды? (на листе на  рисуем алгоритм, символизирующий это свойство сахара)
- Прежде чем мы продолжим опыты с сахаром, давайте отдохнем. 
Игра на внимание.
- Я вам буду называть блюда, в которые сахар кладут и те, в которые не кладут сахар. Если вы услышите название блюда, в которое кладут сахар, - хлопаете. Не кладут – топаете.
Варенье
Чай
Борщ
Компот
Кисель
Вареная картошка
Мармелад
Шоколад
Котлеты
Винегрет
Мороженое
- Молодцы.
Ребята вы фокусы любите? (Ответы детей
Итак, первым делом мы добавляем сахар в стаканы. Для удобства стаканы рекомендую выставить в ряд, чтобы не запутаться в какой стакан сколько сахара насыпали.
В первый стакан – 1 столовую ложку
Во второй стакан – 2 столовые ложки сахара
В третий стакан – 3 столовые ложки сахара
В четвертый стакан – 4 столовые ложки сахара
  2. В каждый стакан добавляем по 3 столовые ложки воды. Для удобства я налила воду в отдельную кружку и уже оттуда набирала воду и разливала по стаканчикам  и тщательно перемешать сахар  в стакане. Перемешать нужно очень хорошо, чтобы сахар растворился.
3. В результате мы видим, что в 1 и 2 стаканах сахар растворился полностью, а в 3 и 4 стаканах сахар растворен не полностью.
4. Добавляем красители. Мы добавляли из пасхального набора – понемногу насыпали в каждый стаканчик определенный цвет и перемешивали. Гуашь использовать нельзя – опыт может не получиться. Можно использовать жидкие красители и накапать по несколько капель в каждый стакан. После того, как добавили красители в стаканы или баночки  – все хорошо перемешиваем.
В первый стакан (где находится 1 ст.л. сахара) –жёлтый цвет
Во второй стакан (где находится 2 ст.л. сахара) –зелёный
В третий стакан (где находится 3 ст.л. сахара) – красный
В четвертый стакан (где находится 4 ст.л. сахара) – синий
               Далее вооружаемся чайной ложкой.
Важно: добавлять новый слой воды нужно очень аккуратно – тогда цветная вода не будет смешиваться, а разделится на слои. Это происходит из-за разного содержания сахара в воде, т.е.из-за разной плотности воды.
          1 слой - синюю воду, 
          2. слой -зеленой сахарной воды.
            3.слой - Желтый.
И завершающим этапом эксперимента будет добавление красной сахарной воды в стакан.
В чем секрет опыта с водой? Концентрация сахара в каждой раскрашенной жидкости была разной. Чем больше сахара, тем выше плотность воды и тем ниже этот слой будет в стакане. Жидкость красного цвета с наименьшим содержанием сахара, а соответственно, с наименьшей плотностью окажется на самом верху
- Давайте сделаем вывод.
Рефлексия
- Ребята, вы исследовали сахар? Вам понравилось? Что вы можете рассказать о свойствах сахара? (Ответы детей). А вы узнали, откуда берется сахар? (Ответы детей).

+❤ В Мои закладкиУдачных экспериментов! 
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